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Abb. 16.2 Stearin-, Ol- und Linolsédure (Kalottenmodelle)
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Abb. 16.3 Links: Glycerid aus Glycerin und 2 Molekiilen Ol- und einem Molekiil Stearinsiiure. Rechts: Glycerid aus Glycerin und
3 Molekiilen Stearinsdure (Kalottenmodelle)
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Olsdure
CHg(CHZ)7\ /(CH2)7COOH
SN
H H

Abb. 16.6 Hydrieren ungesdttigter Fettsduren fiihrt zu gesdttigten Fettsduren.
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Stearinsaure
H H
CHg(CH2)7—C|3 —C|Z—(CH2)7COOH
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Tabelle 16.1 Zusammensetzung einiger Fette und Ole (Massenprozent)

tierische Fette pflanzliche Fette
=
5 _
B :Q
& £ 8 - 8 & £ =
Name Schmelz- B 3 E e :g 0 = Gé e Té
Formel temp. in°C é é 2 g 5 5 E S 9 g
gesattigte Myristinsaure +54 4 2 9 10 1 2 — — — —
Fettsauren Ci13HyyCOOH
Palmitinsaure +63 30 27 24 18 40 15 10 5 10 7
Ci15H31COOH
Stearinsaure +71 20 14 13 1 5 2 3 2 3 3
Ci17H3sCOOH
ungesittigte  Olséure +16 39 45 30 32 43 71 50 27 24 18
Fettsauren C17H33COOH
Linolsdure -5 3 8 2 5 10 8 31 65 54 14
Ci17H31COOH
Linolensaure -11 — — 1 — — — — — 8 58
Ci17H29COOH
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